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1. Ejercicio practico: identifica los 4 grupos de aromas de la nariz del café

2. Ejercicio Practico: Montar una mesa de catacion con frutas y acidos y llenar los formatos de
evaluacion para cada catacion realizada

3. Ejercicio practico: Monta un mesa de catacién con 3 aguas distintas y evaluar, luego montar una
mesa con 3 tipos de leche diferentes y evaluar.

4. Ejercicio practico: Montar mesa de catacion con cafés comerciales y cafes especiales y evaluar
formato de SCA
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Con el material de apoyo realiza una preparacién de café en 3 recetas
16 gramos de café x 200 mililitros de agua caliente
16 gramos de café x 220 mililitros de agua caliente
16 gramos de café x 250 mililitros de agua caliente.

Con el material de apoyo realiza un preparacion de café a tu gusto e identifica que sabores encuentra en las
3 temperaturas.
Caliente — Tibio — Frio

Con el material de apoyo realiza las siguientes bebidas con café
Café con Naraja

Moijito de café

Limonada de café

Granizado de café
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